
1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 138

сам. р. с. 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 69

обяз. уч. 4 4 4 4 4 2 4 2 4 4 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 106

сам. р. с. 2 2 2 2 2 1 2 1 2 2 2 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 53

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 74

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 37

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4 4 4 4 2 152

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 3 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 2 2 2 2 2 1 76

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 76

сам. р. с. 1 2 1 2 1 2 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 38

обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 4 4 4 4 4 4 128

сам. р. с. 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 1 1 2 1 2 2 2 2 2 2 64

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 72

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 36

обяз. уч. 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

сам. р. с. 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 18

обяз. уч. 2 2 2 4 2 6 2 4 2 6 4 6 4 6 4 4 4 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 130

сам. р. с. 1 1 1 2 1 3 1 2 1 3 2 3 2 3 2 2 2 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 65

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 114

сам. р. с. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 57

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 4 6 4 58

сам. р. с. 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 1 1 1 2 3 2 29

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 36

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 18

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 16

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 18

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 9

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 38

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 19

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 32

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 16

обяз. уч. 12 12 12 36

сам. р. с. 0

обяз. уч. 12 12 24

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 6 2 2 8 6 64

сам. р. с. 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 2 3 1 1 4 3 32

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 12 40

сам. р. с. 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 6 20

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 1404

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 12 12 12 18 18 12 12 18 18 0 0 0 672

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 48 48 48 54 54 48 48 54 54 0 0 ##

СОГЛАСОВАНО: Условные обозначения:

Зам директора по УР ____________/ М.С.Киронова

= ‒ каникулы ‒  - дифференцированный зачет

Заведующий учебной частью ____________/ Н.А. Агафоненок

Технология приготовления теста для 

мучных кондитерских изделий
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= == = = =
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=
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= = = =

= = =

=

= = =

= = =

= ==

МДК.02.01
Техноогия приготовления теста для 

хлебобулочных изделий
== = = = =

= =

=

УП.01
Учебная практика

Технология производства дрожжей
= =МДК.01.01

Общие компетенции профессионала (по 

уровням)
= = = = == = ==

= = =

=

=

=

=

=

=
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=
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ОУД.06
Физическая культура

=

= =

= =

ОУД.08
Астрономия

= =

= =

== =

= =

=

= =

= = =

=

=

=

=

= =
Математика

= =

Иностранный язык

ОУД. 02
Литература

= =

=
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= = =

==

= == = = =

= = = =
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=

= =

=

=

=

=

= =

=
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=

=

= =

=
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=

=

= =

=

промежуточная 

аттестация (в 

форме экзамена) / 

экзамен

==

=

=

=

= =

= =

=

=

=

=

февральноябрь

== == = == =

3. КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК

Всего часов

Порядковые номера недель учебного года

апрель май июнь августдекабрь

ОУД.05
В

и
д

ы
 у

ч
еб

н
о

й
 

н
аг

р
у

зк
и

январь март июль

базовой подготовки

Квалификация: пекарь, кондитер

Нормативный срок освоения ООП: 2 года 10 месяцев на базе основного образования

Профиль получаемого профессионального образования:естественнонаучный

ОУД.07

ОУД.10
Биология

Экология

УД.12.01
Информатика

ОУД.04

ОУД. 03

История

Наименование циклов, дисциплин, 

профессиональных модулей, МДК, 

практик

Срок начала реализации:2020 год

Форма обучения: очная

Индекс 

цикла, 

дисциплины, 

ПМ, МДК, 

практик

Русский язык
ОУД.01 

Всего часов в неделю (маскимальная учебная нагрузка студентов)

ОУД.09
Химия

ОП.04

Всего часов в неделю обязательной учебной нагрузки студентов

Основы безопасности жизнедеятельности

ОУД.12

 ППКРС по профессии 19.01.04 Пекарь (по отраслям)

сентябрь октябрь

2020- 2021 учебный год

К
у

р
с

Всего часов в неделю самостоятельной работы студентов

ОП.01
Основы микробиологии, санитарии и 

гигиены в пищевом производстве

МДК.02.02

= = =

УП.02
Учебная практика

=

=

=

ОП.06.01 
Организация хлебопекарного и 

кондитерского производства
= =

= = = = = = = =

=

= =

=

=

= = = = =

УТВЕРЖДЕНО

приказом директора ГБПОУ "ТСЭК"

№ 08-01/64/2 от 17.03.2020 г.
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