
1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24

7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 31

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
обяз. уч. = = = = = = = = = 0
обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 12 60

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 20 4 4 4 4 4 4 4 6 4 74

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 6 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 6 66

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 2 4 6 36

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 14 36

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 6

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 6 2 24

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 12

сам. р. с. 0

обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 6 2 6 4 36

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 36

сам. р. с. 0

обяз. уч. 30 30 30 30 30 30 30 30 240

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4

сам. р. с. 0

обяз. уч. 14 14 14 14 14 14 12 20 4 120

сам. р. с. 0

обяз. уч. 8 8 8 8 8 8 8 8 6 16 86

сам. р. с. 0

обяз. уч. 30 30 30 90

сам. р. с. 0

обяз. уч. 30 30 30 30 30 30 30 30 30 270

сам. р. с. 0

обяз. уч. 4 4

сам. р. с. 0

обяз. уч. 30 30

сам. р. с. 0

30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0 1230

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 0

Условные обозначения:

= ‒каникулы ‒промежуточная аттестация(в форме экзамена) / экзамен - дифференцированный зачет

СОГЛАСОВАНО:

Заведующий учебной частью ____________/ Н.А. Агафоненок

==

=

= =

СГ.10р
Социально-значимая деятельность

= = = = = = =

= =
Выполнение технологических операций 

производства кондитерских сахэаристых 
=

СГ.08р
Рынок труда и профессиональная 

карьера

СГ.09р
Основы предпринимательства

= =

3
 к

у
р
с

ПП.03
Производственная практика

= = = =

= =

ГИА
Государственная итоговая аттестация

=

=

= =

ПМ.03 ==

= =

= = = =

=

3. КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК
УТВЕРЖДЕНО

УП.03
Учебная практика

= == = = = = =

==

Квалификация: аппаратчик - оператор производства продуктов питания из растительного сырья № 08-01/117/1 от 14.06.2023 г.

Форма обучения: очная
Нормативный срок освоения ООП: 2 года 10 месяцев на базе основного образования

ООП СПО ППКРС по профессии 19.01.18 Аппаратчик-оператор производства продуктов питания из растительного сырья
приказом директора ГБПОУ "ТСЭК"

К
у
р
с

Индекс 

цикла, 

дисциплины, 

ПМ, МДК, 

практик

Наименование циклов, дисциплин, 

профессиональных модулей, МДК, 

практик

В
и
д

ы
 у

ч
е
б

н
о
й
 

н
а
гр

у
зк

и

Профиль получаемого профессионального образования:естественно-научный

Срок начала реализации:2024 год
2026- 2027 учебный год

сентябрь октябрь

Всего часов

Порядковые номера недель учебного года

ноябрь декабрь январь февраль март апрель августмай июльиюнь

= == = = =

СГ.01
История России

= = = = = = =

=ОУП.07
Математика

= = = =

= =

= = = =

=

СГ.03
Физическая культура

= = = = = =

=

=

СГ.05
Основы финансовой грамотности

= = = = = = = = =

= = = =

=

СГ.06р

Основы бережливого производства

= = = = = =

=

=

АД.04

Стратегии карьерно-профессиональной 

навигации

= = = = = = = = =

= = = =

=

АД.05

Социально-психологический тренинг для 

обучающихся инвалидностью и/или лиц с 

ОВЗ
= = = = = =

=

=

ПП.02
Производственная практика

= = = = = = = = =

= = = =

=

ПМ.02
Выполнение технологическиэх операций 

поизводства хлеба, хэлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий в 

= = = = = =

=

=

МДК.03.01

Техэнико-теэхнологические основы 

производства кондитерских сахаристых 

изделий
= = = = = = = = =

=

Всего часов в неделю обязательной учебной нагрузки студентов

Всего часов в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю (маскимальная учебная нагрузка студентов)

= =

=

МДК.03.02

Технологии приготовления и оформления 

мучных кондитерских изделий = = = = = =

=

= = = =

=

= =

=

= =

= =

=

=

= = =

Заместитель директора по УР____________/М.С.Киронова

=

= = = = = = = = =

= = = = = =
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